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e I CREAFERM ML

ENOLOGICKE RIESENIA

S

TECHNICKE VLASTNOSTI

Ako kvasinky, tak aj baktérie jabl¢no-mlie¢neho kvasenia maju nutricna
potrebu v dusikatych zltuc¢eninach, nutnych, ako pre mnozenie a rast populacie,
tak aj pre syntézu enzymov pre ich metabolizmus a predovSetkym pre
degradaciu kyseliny jablc¢nej. Baktérie jablé¢no-mlie¢neho Lkvasenia nie su
schopné vyuzit anorganicky dusik vo forme amoniakalnych soli, a preto jediny
asimilovatelny zdroj predstavuje dusik v organickej forme, t.j. aminokyseliny a
peptidy.

Disponibilita dusikatych latok, Lktoré moéoZzu byt asimilované mlie¢nymi
baktériami vo vine je velmi variabilna a zavisi od réznych faktorov: APA
(okamzite asimilovatelny dusik) hrozna a jeho stupna zrelosti, potreby dusika
kmena kvasiniek, ktory riadi alkoholovi fermentaciu, Grovne cCirosti mustu,
aplikacie Specifickych technik vinifikacie, ako je vyzrievanie “sur lies”.

Je preto evidentné, Ze na stimulovanie rychleho spustenia jablé¢no-mliecnej
fermentacie a na vytvorenie pre ockovanu kultiru baktérii jabléno-mliec¢neho
kvasenia ¢o najlepsSich podmienok na rozvoj a na spotrebovanie vsetkej
kyseliny jabl¢nej je potrebné podat Specifickll vyzZivu pre nutricné potreby
tychto mikroorganizmov.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
20-50 g/hl produktu CREAFERM ML v momente ockovania baktérii JMF.
Pouzivat vysSsSie davky pre vina, ktoré st velmi ¢ire alebo odstredené.

ZLOZENIE

CREAFERM ML je vyziva na baze bunkovych stien kvasiniek, ktora poskytuje
vinu dusikaté zltuceniny v organickej forme a tiez faktory prezitia a rastu, ako st
vitaminy a mastné kyseliny, lahko asimilovatelné baktériami JMF. Formulacia
produktu CREAFERM ML okrem toho umoznuje vratit vinu potrebnu
zakalenost, potrebnt pre vyvoj baktérii bez zvlastnych tazkosti, aj ked ide o
priliSnu ¢irost (ako sa deje u odstredenych vin).

UPOZORNENIA: Vysoky obsah alkoholu, nizke pH, nizka teplota a priliSna
davka SO, su faktory, ktoré brania vyvoju baktérii JMF a priebehu jabléno-
mlie¢nej fermentacie. Je potrebné sa vzdy snazit o to, aby baktérie JMF mali ¢o
mozno najlepsie podmienky: pH > 3.2, teplota > 18°C, volny SO.< 10 mg/l, celkovy
SO2< 40 mg/l.

BALENIA A SKLADOVANIE

Vrecka po 1 kg.

Produkt v originalnom baleni méze byt skladovany na chladom a suchom
mieste pocas 30 mesiacov.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




